300 g ¢okolady na vareni Vivany
10 IZic horké vody

250 g masla

7 vajec

280 g titinového cukru

170 g bio celozrnné $paldové mouky
2 Izi¢ky vinného kamene

bourbon vanilka

Naldmanou ¢okoladu pomalu
rozpous$time a rozmichdme v horké
vodé, do hladké smési vmichdme
maslo. V mise uslehame celd vejce
s titinovym cukrem, pridame
vanilku, mouku promichanou

s vinnym kamenem a nakonec
prilijeme prochladlou ¢okoladovou
smeés. Dortovou formu vymazeme
maslem a vysypeme kokosem.
Vlijeme tésto a peceme ve vyhraté
troubé pri teploté 170 °C. Zchladly
korpus vyklopime na mfizku.

Na politi dortu rozpustime dalsich
200 g ¢okolady, rozetfeme ji

po povrchu dortu, dokud jesté uplné
neztuhla, ozdobime pekanovymi
ofechy a marcipanem.




